HOTRO0309 - Direccion en restauracion
R.D. 685/2011, de 13 de mayo

| FOAP CONSORCI
Médulo certificado Unidades Formativas
‘ H. Formativas H. Practicas H. Formativas H. Practicas
MF1051_2: Inglés profesional para servicios de restauracion 100 73 27 100
MF1064_3: Aprovisionamiento en restauracion 100 73 27 100
UF1089: Gestion del proyecto de restauracion 73 27 100

MF1097_3: Administracion de unidades de produccion en —
restauracion 168 UF1090: Direccion y recursos humanos en

o 49 19 68
restauracion
MF1098_3: Disefio de procesos de servicio en restauracion 68 50 18 68
o ] UF1091: Cuentas contables y financieras en
MF1099_3: Procesos econémico-financieros en 167 restauracion 49 18 67
establecimientos de restauracion
UF1092: Gestion y control en restauracion 73 27 100
MF1100_§: Calidad, seguridad y proteccion ambiental en 60 60 0 60
restauracion
MFllOl_%: Disefio y comercializacion de ofertas de 100 73 27 100
restauracion
MF1102_3: Logistica de servicio de comidas (catering) 67 49 18 67
PFE_HOTRO0309: Periodo de formaciéon en empresa 80
Duracion total certificado 830 Duracion total formacion y préacticas 622 208 830 80

Acebido - Generado el 29/05/2026 - acebido.com/certificados.php?familia=HOT



