HOTR0209 - Sumilleria
R.D. 685/2011, de 13 de mayo

| FOAP CONSORCI

Médulo certificado Unidades Formativas

‘ H. Formativas H. Préacticas H. Formativas H. Préacticas

MF0711_2: Seguridad, higiene y proteccién ambiental en

hosteleria 60 60 0 €0
UF0847: Vinos, otras bebidas alcohdlicas, aguas, cafés 66 o5 01
e infusiones
UF0848: Elaboracion de vinos, otras bebidas 66 o5 01
MF1106_3: Cata de vinos y otras bebidas analcohdlicas y 307 alcohdlicas, aguas, cafés e infusiones
alcohdlicas distintas de los vinos UF0849: Preparacion y cata de vinos y otras bebidas 66 25 o1
alcohdlicas
QFOQSO: Preparacion y cata de aguas, cafés e o5 9 34
infusiones
UF0847: Vinos, otras bebidas alcohdlicas, aguas, cafés 66 o5 01
e infusiones
MF1107_3: Disefio de cartas de vinos y otras bebidas UF0848: Elaboracion de vinos, otras bebidas
ol . L ) 216 - o ; 66 25 91
analcohdlicas y alcohdlicas distintas de los vinos alcohdlicas, aguas, cafés e infusiones
UF0851: Confeccion de cartas de vinos y otras bebidas
- L. . 25 9 34
alcohdlicas, aguas envasadas, cafés e infusiones
MF1.108_3: An§I|S|§ sen;orl:’:lles de productos selectos 68 50 18 68
propios de sumilleria y disefio de sus ofertas
MF1109_3: Gestion de bodegas en restauracion 68 49 19 68
MF1110_3: Servicio especializado de vinos 91 66 25 91
MFllll_%: Lengua extranjera profesional para servicios de 102 74 o8 102
restauracion
PFE_HOTRO0209: Periodo de formaciéon en empresa 80
Duracion total certificado 912 Duracion total formacion y préacticas 679 233 912 80
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