
HOTR0208 · Operaciones básicas de restaurante y bar
R.D. 1376/2008, de 1 de agosto, modificado por el R.D. 619/2013, de 2 de agosto

Módulo certificado Horas
módulo Unidades Formativas

FOAP CONSORCI

H. Formativas H. Prácticas H. Formativas H. Prácticas

MF0257_1: Servicio básico de restaurante-bar 166

UF0053: Aplicación de normas y condiciones higiénico-
sanitarias en restauración

30 11 41

UF0058: Uso de la dotación básica del restaurante y
asistencia en el preservicio

30 11 41

UF0059: Servicio básico de alimentos y bebidas y
tareas de postservicio en el restaurante

60 24 84

MF0258_1: Aprovisionamiento, bebidas y comidas rápidas 165

UF0053: Aplicación de normas y condiciones higiénico-
sanitarias en restauración

30 11 41

UF0060: Aprovisionamiento y almacenamiento de
alimentos y bebidas en el bar

30 11 41

UF0061: Preparación y servicio de bebidas y comidas
rápidas en el bar

60 23 83

PFE_HOTR0208: Periodo de formación en empresa 80

Duración total certificado 331 Duración total formación y prácticas 240 91 331 80
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