INA_C 003 5B - Gestion de la produccién en la industria vitivinicola, de otras bebidas alcohélicas y del vinagre

Real Decreto 211/2025, de 18 de marzo

Pendiente de horas. Las horas FOAP/CONSORCI estan pendientes de asignar por las comunidades auténomas. Se muestra el reparto recomendado en el R.D.

. - H L : . H R.D.
Modulo certificado mg{;ﬁi} Acreditacion parcial de la competencia recg:;ndadas
INA_A_0077_01: Ubicacion de vifiedos 30
INA_A_0077_02: Planificacién de la plantacion de 30
vifiedos
INA_A_0077_03: Sistema de conduccion de RA3.
Establece el sistema de conduccion del vifiedo, 25
0077: Viticultura 170 justificando su
INA_A_0077_04: Labores de cultivo en vifiedos 30
INA_A_0077_05: Tratamientos fitosanitarios RA5.
Coordina los tratamientos fitosanitarios, seleccionando 30
los
INA_A_0077_06: Control de la madurez de la uva 25
INA_A_0078_01: Organizacion de la vendimia 25
INA_A_0078_02: Organizacion de equipos e RA2. o5

Organiza los equipos e instalaciones de vinificacion,

INA_A_0078_03: Control de las operaciones técnicas y
tratamientos con las caracteristicas del producto que 30
se va prefermentativas

INA_A_0078_04: Desarrollo de la fermentacion

0078: Vinificaciones 190 alcohdlica y la maceracién 85
INA_A_0078_05: Supervision del descube y RA5.
Supervisa el «descube» y prensado, relacionandolo 20
con las
INA_A_0078_06: Desarrollo de la fermentacion 35
malolactica
INA_A_0078_07: Organizacion de la limpieza y 20
desinfeccion de equipos e instalaciones de vinificacion
INA_A_0080_01: Planificacion de la estabilizacion de 30
vinos

0080: Estabilizacion, crianza y envasado 190 \I/’i\lrﬁj—A—OOSO—OZ: Organizacion de la clarificacion del 25
INA_A_0080_03: Supervision de la filtracion RA3. 30

Supervisa las operaciones de filtracion, identificando su



Médulo certificado

Acreditacion parcial de la competencia

Horas R.D.
recomendadas

INA_A_0080_04: Control de la estabilizacion tartarica y del

acondicionamiento final de vinos 25
INA_A_0080_05: Control de la crianza de vinos 30
INA_A_0080_06: Organizacién del envasado de mostos y 20
vinos
INA_A_0080_07: Elaboracion de vinos espumosos, dulces, 30
licorosos, generosos y otros
INA_A_0082_01: Subproductos de la industria vinicola 30
INA_A_0082_02: Control de la destilacién vinica 40
INA_A_0082_03: Procesos de elaboracion de vinagres 40
0082: Industrias derivadas 190 INA_A_0082_04: Control de la elaboracion de bebidas 40
espirituosas
INA_A_0082_05: Control de la elaboracion de 40
productos vitivinicolas aromatizados
INA_A_0085_01: Normativa vitivinicola, de otras
- - . 15
bebidas alcohdlicas y del vinagre
INA_A_0085_02: Documentacion especifica 15
INA_A_0085_03: Control de buenas practicas
0085: Legislacion vitivinicola y seguridad alimentaria 100 higiénicas y de manipulacién de los alimentos en el 20
sector vitivinicola y de otras bebidas alcohdlicas
INA_A_0085_04: Gestién de los sistemas 25
INA_A_0085_05: Aplicacion de estandares voluntarios
-, ) . ) 25
de gestion de la seguridad alimentaria
1782: Prevencion de riesgos laborales 30 30
Duracion total certificado 870 Total horas recomendadas R.D. 870
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